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Speisekarte
Wildwochen 2025

Suppen und Vorspeisen
Wildpüreesuppe

mit Pilzknödel € 6,80

Rotkrautsuppe mit
Grammelknödel € 6,40

Gebackenes Wildbeuschel
auf Salat € 10,80

Petras „Wildsalat“
mit Pfirsich und Parmesan € 10,80



Hauptspeisen
Wildschweinbraten nach

„Art des Hauses“ mit
Knödel und Blaukraut und Maronipüree  € 19,80

Hirschbraten (Dammhirsch) in
Wacholdersauce mit Kürbisnockerl,

Blaukraut und Preiselbeeren  € 19,80

Wildragout mit Schwammerl, Knödel 
und Blaukraut  € 18,40

Gebackenes Rehschnitzel mit kalter Knoblauchsauce,
Erdäpfeln und Salat  € 20,60

Wildlasagne mit Parmesan  € 15,20

Barbarie Entenbrust auf Steinpilzravioli
mit Orangen Balsamicosauce und Blaukraut  € 26,60



Nicht Wild
Suppen

Grießnockerlsuppe  € 4,80

Vorspeisen
Blattsalat mit gebackenen Hendlstreifen

und Kernöl  € 11,80

3 Stück Innviertler Grammelknödel
auf Blattsalat  € 8,60

Hauptspeisen
Schnitzel vom Schwein  € 13,90

in Butterschmalz gebacken mit Erdäpfel, Reis oder Pommes

Cordon bleu vom Schwein  € 15,90
in Butterschmalz gebacken mit Erdäpfel, Reis oder Pommes

Kürbisnockerl mit Parmesan  € 10,80

Zanderfilet mit Kürbiskern-Pestonudeln  € 21,20

Gemischter Salat  € 4,20



Dessert
Vogelbeerparfait mit

Schokoladeküchlein  € 8,40

Kürbiskernparfait mit
Zwetschkenknödel  € 8,40

Panna Cotta
Gestürzte Oberscreme mit Karamellsauce  € 6,-

Besoffener Kapuziner mit Schlag  € 5,90

Topfennockerl mit Butterbrösel
und Preiselbeeren  € 6,90

Parmesan mit Marmelade
von grünen Tomaten  € 8,40










